
  
 

  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

   0,3 l  0,5 l 

 

Z I  R N D O R F  E R   L  A N D B I  E R  im kühlen  Ste inkrug  3,70  4 ,90 

T U C H E R   R O T B I  E R    N A T U R T R Ü B   3 ,90  5 ,20 

L E D E R E R   P I  L  S       3 ,70  4 ,90  (0 ,4  l )  

T U C H E R   H E L L  E S   H E F E W E I  S  S B I  E R  3 ,70  4 ,90 

R A D L E R        3 ,50  4 ,60  

 

  

   

           0,5 l 

L E D E R E R   P I  L  S   A L K O H O L F R E I      4 ,90 

K Ö N I  G   L  U D W I  G   D U N K E L       4 ,90 

T U C H E R   H E F E W E I  S S B I  E  R A L K O H O L F R E I    4 ,90 

 

    0,4 l 

 

L E D E R E R   P I  L  S mi t  Ginger  Ale  und Grenadine    6 ,90 

Er f r ischend f ränk isch! 

 

 



  
 

  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

E in  Glaser l  Sekt  zum Auf tak t :  
 
S E R E N A   P I  Ú   F R I  Z Z  A N T E     0 ,1  l  

Fr izzante Cuvée |  F rate l l i  Serena 1181  |  Conegl iano    6 ,90 

 
 
Aper i t i fe :  

J  O H A N N S   F  R Ä N K I  S  C H E R   S P R I  T Z     0 ,2  l   

S i lvaner  aus Franken  |  Ginger  Ale  |  Holunderb lü ten Si rup |  Minze  

Z i t ronenscheibe          8 ,40 

 

A P E R O L   R O S É   S P R I  T Z      0 ,2  l  

Apero l  |  Rosé Wein |  Soda |  Orange       8 ,40 

 

T H Y M I  A N   G I  N   T  O N I  C      

Dry  Gin |  Tonic  Water  |  Wachholderbeeren |  Thymian                        13 ,50  

auf Wunsch mit  
 
T H E   D U K E – M U N I C H   D R Y   G I N    oder   G I N   M A R  E  oder  H E N D R I C K S 
 
 
 
 

E  R D B E E R   F I  Z  Z   -  a l  k  o h o l  f  r  e  I  -      0 ,2  l  

Erdbeer Si rup |  Tonic  Water  |  Minze |  L imet tenscheibe     7 ,90 

 
H U GO    -  a l  k  o h o  l  f  r  e  I  -      0 ,2  l  

Holunderb lü ten  Si rup  |  Ginger  Ale  |  Minze |  L imet tenscheibe    7 ,90 

 
 



  
 

  
 
 

 

 

 

 

 

 

         0,2 l 

 

S I  L  V  A N E R  

t rocken |  Weingut  Wi rsch ing |  F ranken     8 ,40 

 

S A U V I  G O N   B L A N C   „E IN TAG AM MEER“ 

t rocken |  Weingut  Hammel  |  Pfa lz      9 ,80 

 

G R A U B U R G U N D E R 

t rocken |  Weingut  El lermann-Spiegel  |  Pfa lz    8 ,40 

 

 

         0,2 l 

 

 

R O S É   C U V É E   R O S A L I  N D E 

t rocken |  Weingut  El lermann-Spiegel  |  Pfa lz    8 ,40 

 

 

         0,2 l 

 

S P Ä T B U R G U N D E R 

t rocken |  Weingut  Emi l  Bauer |  Pfa lz     8 ,90 

 

P R I  M I  T I  V O   P U G L I  A  

t rocken |  Weingut  Antonin i  |  Apul ien     8 ,40 



  
 

  
 
 

 

 

 

 

 

 

F R I  S C H E  P F I  F F E R L I  N G S S U P P E 

Gartenkresse |  Schmand |  hausgemachte Focacc iacroutons        9 ,80 

 

G R A T I  N I  E R T E R   Z I  E  G E N F R I  S C H K Ä S E  

auf  f r ischem Feigencarpacc io  |  Sala tsp i tzen |  P in ienkerne |  Balsamico   15,90 

 

 

DIE WARMEN TAGE LADEN EIN ZUM GENIESSEN IM FREIEN.  

 

WILLKOMMEN ZUR SCHÖNSTEN ZEIT IM JAHR 

 

 

 

J  O H A N N S   S O M M E R S A L A T  M I  T  G R I  L  L  P F I  R S I  C H  
              

B la t t -und Kräute rsa la t  |  f r ische Kerne & Beeren |  Orangen-Zi t ronen Dress ing 15,90 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  
 

  
 
 

 
 
 
 

  
    
            
             

O F E N F R I  S C H E S   S C H Ä U F E L E 
Knuspr ige Schul te r  vom f ränk ischen Schwein |   

Dunkelb iersoße |  Kar to f fe lk loß       22,90 

D A Z  U   E I  N E N   G E S U N D E N   K R A U T S A L A T      4 ,90  

 

S C H N I  T Z  E L   I  N    B R E Z E N P A N A D E 

Vom Baden Würt temberger  Strohschwein |  in  But terschmalz  gebraten  

Senf-Meerret t ich-Brezenpanade |  dazu 

Fi rsche goldgelbe Pommes oder  Bratkar to f fe ln                20,90 
 

O D E R   A  L S 
 

C O R D O N   B L E U  

Gefü l l t  mi t  ech tem Br ie ,  würz igem Zi l ler ta ler  Bergsennkäse und  

Wachholderschinken vom heimischen Metzger        21,90 

 

D A Z  U   E I  N E N    K N A C K I  G E N   B E I  L  A G E N S A LA T     5 ,90  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  
 

  
 
 

 

 

 

 

 

 

F  I  L  E T   M E D A I  L  L  O N S – mi t  sa isonalen Pf i f fer l ingen  

Vom Baden Würt temberger  Strohschwein |  P i f fer l ings-Rahm Sauce  

hausgemachte Eierspätz le  |  v ie l  f r ischer  Schni t t l auch |  Schmand          23,90  

 

Z W I  E  B E L R O S T B R A T E N  …der Liebling unserer Gäste  

im hauseigenen Rei feschrank gere i f te r  f ränk ischer  Rinder rücken  

rösche Zwiebel r inge |  Dunkelb ier jus  |  Speckbohnen |  hausgemachte  Kräuterbut ter   

f r ische,  go ldgelbe Pommes oder Bra tkar to f fe ln              32,90  

 

 

 

 

Unser Dry Aged Rindfle isch – Reifung mit  Charakter  

In  e iner  Ze i t ,  in  der  Schnel l leb igke i t  o f t  den Ton  angibt ,  setzen wi r  auf  das Gegente i l :  Ze i t .  
Denn echtes Geschmackser lebnis  braucht  Geduld.  In  unserem hauseigenen Rei feschrank 
dar f  ausgewähl tes  Rindf le isch b is  zu sechs Wochen in  Ruhe und  unter  kontro l l ie r ten 
Bedingungen „d ry  aged“ –  a lso t rocken gere i f t  –  werden.  

Was dabei  pass ier t ,  is t  wei t  mehr a ls  e in  Prozess:  Es is t  Veredelung auf  höchstem Niveau.  
Das Fle isch ver l ier t  durch den Rei fevorgang Wasser,  was den Geschmack in tens iv ier t .  
Gle ichzei t ig  bauen s ich Enzyme ab,  d ie  d ie  Fasern zar t  machen – so en ts teht  e in  
e inz igar t iges Mundgefüh l  und e in  t ie fes ,  fas t  nuss iges Aroma,  das Kenner sofor t  e rkennen.  
Die Kruste,  d ie  s ich während der  Rei fung b i lde t ,  schütz t  das Innere und wi rd  vor  dem 
Zubere i ten sorg fä l t ig  ent fernt  – zurück b le ib t  nur  das Beste vom Besten.  

Wir  verwenden für  unsere Rei fung ausschl ießl ich  Rindf le isch aus ar tgerechter  Hal tung ,  
bevorzugt  von reg ionalen Züchtern.  Das Zusammenspie l  aus Herkunf t ,  Qual i tä t  und  
Rei feze i t  ver le ih t  jedem Stück se inen unverwechselbaren Charakter .  

 

 

 

 

  

 

          

 

 



  
 

  
 
 

 

 

 

 

 

 

D R Y- A G E S T E A K   V O M   R I  N D E R F I  L  ET  

F i le ts teak  180 Gr.  27,00 

F i le ts teak  220 Gr.     31,00 

  

D A Z  U   Z U R   W A H L  

Cognac-Pfe f ferrahmsoße |  f r ische Kräu ter  in  Knoblauchöl  |  hausgemachte Kräute rbut te r   

   

W U N S C H B E I  L  A G E N  

Fr ische,  go ldgelbe Pommes     4 ,90  

Speckbohnen      4 ,90  

Bratkar to f fe ln        4 ,90  

Bei lagen Salat      5 ,90  

 

 

 

 

 

G E B R A T E N E S   F  I  L  E T    V O M   S A I  B L I  N G    

aus dem Regelsmühler  Quel lwasser  |  Kar to f fe l  Erbsen Püree |   

Z i t ronenschaum |  Erbsen Kresse        27,90 

 

W E I  S S B I  E  R   K Ä S S P A T Z N                                           
Hausgemachte Eierspä tz le  |  würz iger  Bergsennkäse |   

Weichkäse aus Heumi lch |  Röstzwiebeln |  Weißb ier  |  k le iner  Sala t   17,90 
 

 
P F I  F  F E R L I  N G  R I  S O T T O                                        
Fr ische sa isonale Pf i f fe r l inge |  echte r  Carnaro l i  Reis  |  Parmesanta le r   19,90 

 

 



  
 

  
 
 

 

 

 

 
 

C R È M E   B R Û L É E 

mi t  hausgemachtem Sorbet  |  f r ischen Früchten       11,90 

 

E I  S   M I  T   G E G R I  L  L  T E M  P F I  R S I  C H 

Bourbon Vani l le  Eis  |  f r i scher  gegr i l l ter  Pf i rs ich |  Sahne |  Waf fe l                9 ,90 

 

E I  S   M I  T   F R I  S  C H E N   E R D B E E R E N 

Bourbon Vani l le  Eis  |  f r i sche Erdbeeren |  Sahne |  Waf fe l                8 ,90 

 

J  O H A N N S   I  T A  L I  E N I  S C H E R   M O M E N T  

A F F O G A T O    

Kugel  Bourbon Vani l le  E is  |  mi t  Espresso übergossen               6 ,40 

 

GERNE AUCH ZUM SELBST ZUSAMMENSTELLEN 

 

K U G E L   E I  S              3 ,60  

Bourbon -  Vani l le  |  Schokolade |  Erdbeere  |  Walnuss     
       

G E R N E   A U C H   M I  T   S A H N E    0 ,50 

 

K U G E L   S O R B E T     -  Vegan -        3 ,60 

Maracuja |  Himbeere |  Z i t rone  

 

   

  

 
  



  
 

  
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 
 

Sol l ten Sie e ine Lebensmit te lunver trägl ichkei t  oder  Al lerg ie haben, b it te  

sprechen Sie unser  Servicepersonal an.   

 

Sie erhalten e ine Al lergen-Karte und wir  beraten Sie sehr  gerne.  

 

 

 

 



  
 

  
 
 

 

 

 

 

 

 
C A P P U C C I  N O        3 ,60 

L A T T E   M A C C H I  A T O     4 ,20 

E S P R E S S O        2 ,80 

D O P P E L T E R   E S P R E S S O    4 ,20 

E S P R E S S O   M A C C H I  A T O     2 ,80 

 

 

      0,4 l 
 

S A F T S C H O R L E N      4 ,40 

Apfe l  natur t rüb |  Johann isbeere |  Maracuja  

|  Mango  

S A F T   P  U R d iverser  Sor ten      4 ,80 

L I  M O N A D E N   

Z i t rone |  Orange |  Cola-Mix  |  Cola  |  E is tee Pf i rs i ch  4 ,40  

T A F E L W A S S E R   Q U E L L      3 ,80 

 

A D E L H O L Z E N E R  M I  N E R A L W A S S E R  0,5 l  0,7 l 
Medium |  St i l l         4 ,90  6 ,80 

 

 

 

 

 

S C H W A R Z T E E  Dar jee l ing |  Ear l  Grey |  Engl ish Breakfast   3 ,90 

G R Ü N E R   T E E  Morgentau |  Lung Ching       

K R Ä U T E R T E E  Bergkräute r  |  Kami l le  |  P fef ferminz      

W E L L N E S S    T E E  Ayurveda Herbs & Ginger  |  Sweet  Berr ies  |  Rooibos Cream
  



  
 

  
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
  
 
 
 

HANS WIRSCHING, IPHÖFER KALB 
S I L V A N E R , trocken        34 € 
Deutschland, Franken 
Dieser Silvaner ist wahres Allroundtalent. Er ist dezent fruchtig und fein-aromatisch. Aromen 
von Heu, Apfel und Melone und von leichter Säure. Ein idealer Weinbegleiter für die leichte 
Küche, Spargel und zarten hellen Soßen. 
 
HANS WIRSCHING, IPHÖFER   M Ü L L E R – T H U R G A U, trocken   28 € 
Deutschland, Franken 
Die feine Citrus-Aromatik und leichte Apfelnoten hinterlassen ein frisches  
Bukett in der Nase. Er ist inhaltsreich, kräftig im Geschmack und hat wenig Säure.  
 
 
 
 

 
 
HANS WIRSCHING, D O R N F E L DE R , trocken     29 € 
Deutschland, Franken 
Ein typisch fränkischer Rotwein. Fruchtig, im Geruch an Sauerkirsche mit welchen und milden 
Tanninen. Es ist sehr körperreich, weich und vollmundig. Ein sehr schöner Begleiter zu 
unseren regionalen Gerichten. 

 
 
 
 
 
 
 



  
 

  
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

  
FORTANT DE FRANCE, S A U V I G N O N   B L A N C , halbtrocken   26 € 
Frankreich, Pays’Doc 
Leuchtend gelb schimmernder Sauvignon mit üppigen Noten von reifen Passionsfrüchten, 
Maracuja und etwas Pfirsich, erfrischend, zartschmelzend, ein wahrer Gaumenschmeichler! 
 
WEINGUT HAMMEL, “BLAUE STUNDE”, trocken     34 € 
Deutschland, Pfalz  
Cuvée aus Sauvignon Blanc und Chardonnay. mit zartem Schmelz. Leichtfüßig, frisch und  
lebendig. Perfekt für die blaue Stunde!  
  
WEINGUT HAMMEL, “EIN TAG AM MEER”, trocken     34 € 
Deutschland, Pfalz  
Ein Sauvignon Blanc, erfrischend fruchtig und elegant. Passt wunderbar zu Fisch oder 
vegetarischen Köstlichkeiten. Ein Traum, wie ein Tag am Meer! 
 
WEINGUT HAMMEL, “ROCK ME AMADEUS”, trocken     38 € 
Deutschland, Pfalz  
Der Duft nach Stachelbeeren zeigt den Sauvignon, die gutmütig-ausgewogene 
Gaumenstruktur den Grünen Veltliner. Die Säure hat aber den jahrgangstypischen Punch. Ein 
klassischer Mozart auch mit ein klein wenig »Didüddeldü«. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



  
 

  
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
WEINGUT Köwerich, R I E S L I N G Einblick No 1, trocken    39 € 
Deutschland, Mosel 
Ein feinfruchtiger Weißwein von der Mosel, der mit Aromen von saftigem Pfirsich, reifem Apfel 
und einem Hauch von Zitrus begeistert. Seine elegante Balance aus lebendiger Säure und 
zarter Restsüße macht ihn zu einem perfekten Begleiter für leichte Gerichte 

 
BODEGAS SALENTEIN, C H A R D O N N A Y, BARREL SELECTION, trocken  36 € 
Argentinien, Uco Valley 
Schmelziger, raumgreifender Chardonnay mit dezenter Holzwürze, ein reiches Bukett 
von tropischen Früchten, Vanille und reifen Birnen, sehr ausgeglichener Körper mit 
faszinierender Länge. 
  
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

WEINGUT KOPP, Spätburgunder Gutswein, trocken     26 € 
Baden 
Wie ein Seidentuch auf der Zunge. Anregender Duft nach Sauerkirschen, Schattenmorellen 
und reifen Himbeeren. Am Gaumen kraftvoll, aber nicht mächtig. Im Nachklang weich, 
angenehm  
und elegant 
 
WEINGUT ANTONINI, PRIMITIVO DI MANDURIA „PRIMO“ DOC, trocken  29 € 
Italien, Apulien 
Rubinrot, zart, harmonisch, Aroma reifer Früchte und Gewürzen. Ein typischer „Italiener“,  
wie wir ihn mögen. 

 
 
 
 
 
 



  
 

  
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
WEINGUT SALVATERRA, RIPOSATO ROSSO VENETO IGT     29 € 
Italien, Venetien 
Ein charaktervoller Rotwein aus Venetien, reich an Aromen von dunklen Beeren, Kirschen und 
einem Hauch von Vanille. Samtig-weich am Gaumen, mit einer feinen Würze und einem 
harmonischen Abgang. Ideal zu herzhaften Gerichten oder als Genussmoment für sich. 

  

WEINGUT MICHEL CHAPOUTIER, BELLERUCHE, CÔTES DU RHÔNE, trocken 32 €                                   
Frankreich, Côtes du Rhône 
Ein eleganter sehr ausgewogener Côtes du Rhône, der mit sanfter Würze verführt. Medaillons 
oder Schmorgerichte passen wunderbar dazu. 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
BOUVET, C R È M A N T   EXCELLENCE ROSÉ de LOIRE, B R U T    46 € 
Frankreich, Loire 
Ein klassischer Crémant, prickelnd wie Champagner und vielen lieber! 
 


